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Denne vin er udvalgt af Frescobaldi-familien
til at fortsaette traditionen med at lave vine fra
sma parceller med lavt udbytte. Vecchie Viti
kommer fra gamle vinstokke med et dybt rod-
net, som giver meget komplekse og harmo-
niske vine. Vinen lagres pa egetraesfade i 24
maneder i overensstemmelse med de gamle
Toscanske traditioner.

Klimaet i 2016

Argang 2016 anses for at vaere en fremra-
gende argang hos Castello Nipozzano. For-
aret lod vente pa sig, og da det ankom, var
det kaligere end seedvanligt med en del ned-
bgr. Omvendt var sommeren mild med meget
lidt nedbgr fra juni og frem mod hasten i sep-
tember.

Vinifikation og lagring

Efter hgsten bliver druerne bragt direkte il
vinkaelderen. Her skeeres stilkene af og sor-
teres fra. Derefter begynder gaeringsproces-
sen pa cement-tanke, hvor mosten
macereres. Herfra flyttes vinen over pa tree-
fade af 30 hektoliters starrelse, hvor vinen
lagrer i 24 maneder. Slutteligt lagres vinen pa
flaske i 3 maneder for at skabe den flotte ba-
lance som Vecchie Viti er kendt for.

Smagsnoter

Vecchie Viti 2016 er det perfekte udtryk af en
stor argang. Vinen har en intens rubinrgd
farve. | neesen finder man florale og frugtige
noter med en flot, integreret krydderinote.
Hunderoser og violer er i forgrunden, mens
der findes hint af rede baer i baggrunden. En
vedvarende balsamisk kvalitet og en elegant
ristet note afslutter den flotte aroma. Vinen er
silkeblgd med en fin tanninstruktur. Der er
perfekt balance mellem syre og alkohol i
vinen. Eftersmagen er lang og vedvarende.

James Suckling: 93 Points

Gambero Rosso Winery of the year 2020

Nipozzano Vecchie Viti 2016

Castello Nipozzano, Chianti Rufina Riserva DOCG
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Druesorter:

85% Sangiovese

15% andre hjalpedruer
(Colorino, Canaiolo,
Malvasia Nera)

Alkohol: 13,5%
Lagring: 24 maneder

pa 30hl fade og 3 mane-
der pa flaske
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