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Ugens vin-tema:

20-b0KR.

VI Mases

2009 Secret
Carmenere, Viu Manent, Valle
Colchagua.

200,80 ¢

Kommentar: Saftig, frugtrig,
kraftig rodvin, med flot teet
smag af modne merke baer,
lidt gronne krydderurter og
lidt egetraesvanilje.

Velegnet til: Kraftige og medi-
um kraftige retter af feks. lam
eller oksekod

Pris: Kr. 8995. Tilbud ved kob
af 12 fl. uge 52+1 pr. fl. kr. 4995,
Forhandler: Philipson Wine tlf.
7022 6888. www.philipsonwi-
ne.com

2009 Santiago 1541
Cabernet Sauvignon, Valle
Central

202,80 ¢

Kommentar: Lakker saf-

tig, medium kraftig rodvin,
frugtrig og med god tannin i
etflot teet praeg af modne sol-
beer.

Velegnet til: Hygge uden mad
eller til medium kraftige retter
feks. pastamed kedsauce,
pizza og lign

Pris: Kr. 4995 Tilbud ved keb
af 3fl. uge 52+189 kr.
Forhandler: Fotex/Dansk Su-
permarked tlf. 8930 3030.
www.fotex.dk

2009 Adobe
Chardonnay, Reserva, Emilia-
na, Casablanca Valley.

202,804

Kommentar: Okologiske druer.
Frisk, medium fyldig hvidvin,
leekkert saftigt praeg af ekso-
tisk frugt, citrusfrugter og lidt
hasselnedder.

Velegnet til: Hygge uden mad,
tilfrisk ost eller til medium
kraftige retter af f.eks. stegt
fisk

Kr.5995. Tilbud ved kob
al 89kr.

Forhandler: Kvickly tIf. 4386
4059 www.coop.dk

50-/0 KR.

2010 Santa Inés
Estate, Sauvignon Blanc, Cu-
rico Valley.

10,804

Kommentar: Tor, medium let
hvidvin, god frisk frugtsmag
af lidt stikkelsbaer og lidt me-
lon

Velegnet til: Velkomst, eller til
medium lette retter af feks.
fisk, skaldyr eller let frisk ost.
Pris: Kr.52,95. Tilbud 2 fl. uge
52+180kr.

Forhandler: an s af Strand-
gaarden tif. 4922 6222. www.
strandgaarden.dk

2009 »120¢¢
Cabernet Sauvignon, Santa
Rita, Valle Central

10,804

Kommentar: Frisk, frugtrig,
medium fyldig redvin, med
god smag af modne sol-

baer, krydderurter og lidt ege-
traesvanilje.

Velegnet til: Medium krafti-
ge retter af feks. lam eller kal-
vekod.

Pris: Kr.54,95. Tilbud 2 fl. NU i
uge 52 kr. 89.

Forhandler: Kiwi, Spar, Super-
Best, Coop/Amka Vin tIf. 8641
9600. www.amka.dk

HVID- OG RODVINE FRA CHILE

ALITERRA

2009 Caliterra
Tributo, Shiraz, Single Viney-
ard, Valle Colchagua

20,280 ¢

Kommentar: Saftig, medium
kraftig rodvin, med blod tan-
nin, flot harmonisk lang smag
af modne morke beer, lidt
blommer, lidt toast, fad vanilje
og et let peberpraeg.

Velegnet til: Luft pa karaffel /2
times tid. God til medium kraf-
tig og gerne krydret mad.

Pris: Kr. 99.95. Tilbud ved kob
af 2 fl. uge 52+Tkr. 140,
Forhandler: Fotex/Dansk Su
permarked tlf. 8930 3030
www.fotex.dk

Den chilen-
ske vinhost
star for do-
ren. Fordi
landet
ligger pa
den sydlige
halvkulge
foregar ho-
stennemlig |
ifebruar-
marts.

Foto: AFP

Stabile vine til stabile priser

W AF THORKILD KRAGHOLM

De populare vine fra Chile er te-
maet i rets forste vintest.

»Importen viser, at danskerne
er meget glade for vinene fra
det sydamerikanske land, som
for et par &r siden overhalede
sével Frankrig, Italien og Spa-

nien.« fortaeller B.Ts vineks-
pert, Tim Vollerslev.

»Arsagen til Chile-vinenes
popularitet skal til en vis grad
findes 1 landets gode klimati-
ske forhold.

Vinbgnderne kan nemlig
uden stor risiko vente med at
hgste druerne, til de er per-
fekt modne.

Den fordel har deres euro-
paeiske kolleger ikke.

De risikerer — isar ved
hgsttid 1 efterfret — proble-
mer med dérligt vejr og syg-
domme i vinmarkerne.

Derfor mé de, i den sidste
del af druernes modningstid
ofte overveje, hvor lang tid,
de tgr vente med at hgste.

Sé de solmodne og charme-
rende vine, de stabile produk-
tionsforhold — og de stabile
priser, bl.a. som fglge af billig
arbejdskraft — gor, at chilen-
ske producenter har en kaem-
pe fordel frem for europzeiske
vinbgnder, « siger Tim Voller-
slev.

europa- samt
Laes ogsa www.vollerslev.dk - Vinnyheder: www.bt. dk/madogvm

 TIM VOLLERSLEV
Drikkevare-radgiver og chief-sommelier, viceprasident og med-
stifter af Dansk Sommelier Forening. Jurv-medlem i 20 ér ved alle

/0100 KR.

2008 Tarapaca,
Cah.Sauvignon/Merlot, Ter-
roir, El Tranque, Isla de Maipo.

Yk k

Kommentar: Behagelig medi-
um kraftig redvin, med god
rund smag af modne solbeer,
kirsebeer, krydderier, toast og
lidt egetree.

Velegnet til: Hygge uden mad,
medium kraftige retter af
f.eks. lam eller svineked,

Pris: Kr. 8975

Forhandler: Skjold Burne Vin-
handel tif. 4345 1422. www.
skjold-burne.dk

TOPVINEN

=
ERRAZURIZ
p

2008 Pinot Noir
Errazuriz Estate, Valle de Ca-
sablanca.

2.0, 2.8.0. ¢

Kommentar: Medium letrod-
vin, frugtrig frisk flot karak-
terfuld smag af kirsebeer, tra-
nebeer, krydderier og strejf af
vanilje

Velegnet til: Server letkolig
15 grader. Hygge uden mad,
stegt fisk, fierkrae eller lyst

Pris: Kr. 8995,

Forhandler: Magasin Mad &
Vin, VinSpecialisten, H.J. Han
sen Vinhandel tif. 6312 8200.
www.hjhansen-vin.dk

kaber for

2009 Carmen
Chardonnay, Gran Reserva,
Casablanca Valley.

202,804

Kommentar: Leekker saftig,
medium fyldig hvidvin, god
frisk lang frugtsmag med
preeg af tropisk frugt, lidt ci-
trus, behageligt afsluttet med
lidt bled egetraesvanilje.
Velegnet til: Hygge uden mad
eller til kraftige retter af f.eks.
stegt fisk, skaldyr og lign.
Pris: Kr. 99,

Forhandler: anvises af Vinens
Verden tlf. 66714 LLL8. www.
wine.dk

2007 Clos Apalta

Lapostolle, Limited Release, Valle Colchagua.
Kommentar: Meget stor, teet, tor kraftig rodvin, tannin i flot dyb meget kompleks lang smag af
modne solbeer, brombeer, lidt gronne urter, mokka, toast og lidt egetrae.

Velegnet til: Luft pa karaffel en time. kraftige retter af f.eks. lam, vildt eller oksekod

Pris: Kr. 59995. Tilbud ved kob af 12 fl. uge 52+1 pr. fl. kr. 399,95.

Forhandler: Philipson Wine tif.
7022 6888. www.philipsonwi-
ne.com
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