
Informa"on om vinmarken
Saga R Bordeaux Blanc kommer fra Entre-
Deux-Mers regionen. Vinavlerne vælger druer
fra den østlige skråning, hvor kalkstenene giver
druerne en langsommodning, så deres sprøde
friskhed bliver bevaret.

Informa"on om årgangen
2021 vil blive husket af de fleste vinbønder i
Bordeaux, som en af de sværeste årgange at
håndtere i de sidste 30 år. Tålmodighed og
dedika)on var essen)elle dyder i hele vækst-
sæsonen. En hård frost i foråret ledte )l en
historisk lav høst (sammenlignelig med 1991
og 2017). Faren for sygdom i marken nåede
hid)l usete højder, da man fik en kold og våd
sommer. Det gode vejr vendte )lbage i august,
men regnen startede op igen i september,
hvilket førte )l udvikling af botry)s i marken.
Høsten begyndte d. 6 september for Sauvig-
non, ca. 10 dage senere end i )dligere år.
2021 årgangen er "gammeldags" Bordeaux
årgang på denmåde, at den har moderate
alkohol niveauer og meget forskellig alkohol/
syre balance. Trods sine udfordringer gav
2021 en Sauvignon Blanc med friske aromaer
og en harmonisk smagsprofil.

Vinificering
Lavet e�er tradi)onelle metoder. E�er
presning af druerne, gæres mosten ved lave
temperaturer (16 grader) i temperatur-
kontrollerede, rus(rie ståltanke for at øge
de aroma)ske noter af Sauvignon Blanc
(citrus og ekso)sk frugt). Vinen gennemgår
ikke malolak)sk gæring og beholder derved
sin friskhed og syre.

Smagsnoter
Smuk, strågul farve. Næsen domineres af noter
af grapefrugt og ekso)ske frugter. Smagen er
aroma)sk med en flot friskhed i e�ersmagen.

SAGA R
SAUVIGNON BLANC 2021

OPRINDELSE:
Bordeaux, Frankrig.

TERROIR:
Entre-Deux-Mers vinmar-
kerne ligger på skrånin-
gerne på den sydøstlige
side af Bordeaux, imellem
Dordogne og Garonne.
De*e område byder på
en interessant diversitet
i terroir, eksponering og
jordbundsforhold (ler, kalk,
grus og kalk), som egner sig
særligt godt )l dyrkningen
af røde og hvide druesor-
ter. De tørre hvidvine laves
hovedsageligt på et blend
af Sauvignon Blanc og
Sémillon.

DRUESORTER:
Sauvignon Blanc 85%,
Sémillon 15%

ALKOHOL: 12%

PH: 3,09

TOTALSYRE: 3,57 g/l

FRANKRIG

strandgaarden wine & spirits a/s


