
 

 

PRODUCENT: 
Ferreira 

 

OMRÅDE: 
Quinta Do Porto 

Duoro 

 

DRUESORTER: 
Touriga Franca, Touriga Nacio-

nal, Tinta Barroca, Tinta Roriz, 

Tinta Cão, Tinta Amarela. 

 

LAGRING: 
Vinen har lagret i 640 l egefade.  

De udvalgte vine i blended er 

mellem 8 og 15 år for at give 

det færdige blend en gennem-

snitsalder på 10 år. 

 

ALKOHOL:  
20% 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
       
 
       
 
       
 
       
 
 

 
 
 

 

Ferreira Quinta Do Porto er en særlig 10 års 

Tawny port - opkaldt efter Ferreiras berømte 

Quinta Do Porto estate, som et symbol på den 

perfekte balance mellem det unikke Duoro og 

menneskelige færdigheder skabt gennem mere 

end 250 år.  

 

Quinta Do Porto er lavet af et blend af traditio-

nelle røde, Duoro druer, alle håndplukkede og 

nøje udvalgt fra Quinta Do Porto og omkringlig- 

gende marker (Pinhão og nedre Cima Corgo).  

 

Under den gradvise modning bliver vinen løben- 

de overvåget, analyseret og smagt af Ferreira’s 

dygtige ønologer, der efter adskillige smagning-

er, sluttelig sammensætter det endelige blend. 

 

Smagsnoter: 
Vinen har en smuk rød farve. Bouqueten har en 

fantastisk duft af bl.a. blomster og moden frugt. 

Smagen er fyldig og fløjlsblød, elegant med en 

vedholdende eftersmag.  

 
Gastronomi: 
Fortrinlig som aperitif eller som ledsager fyldige 

forretter så som Foie-gras, kraftige ostetærter 

eller skaldyr. Ligeledes også perfekt til desserter 

som Creme Caramel, frugttærter og kraftige os-

te. 

Ferreira 
Quinta Do Porto 10 Years Old 

Tawny Port 
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Portuguese Wine Producer of the Year - International Wine & Spirit Competition 2012 
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