
De Martino er et af de mest spændende
og progressive vinhuse på den chilenske
vinscene og har holdt fast i deres princip-
per siden de blev kåret til Winery of the
Year i 2011.

Vinene i 347 serien er lavet på druer fra
særligt udvalgte vinmarker, som anses for
at være exceptionelle til at dyrke den spe-
cifikke druesort. Resultatet er et klassisk
og elegant eksempel på druesortens for-
måen - i ægte De Martino stil.

Vinen er fra den vestlige del af Casa-
blanca-dalen. Vinmarken er plantet i
meget porøs granitholdig jord, som tvin-
ger vinstokkens rødder til at søge dybere
efter vand. Dette medfører en øget frisk-
hed og intensitet i druemosten.

Smagsnoter:
Strågul farve med et grønt skær. I næsen
findes frisk citrus, passionsfrugt og et hint
af blomster. Vinen har en medium krop og
frisk syre, som balancerer vinens frugtige
intensitet og giver en lang eftersmag.

Serveringstemperatur:
12-13 grader.

DE MARTINO 347 RESERVA
Sauvignon Blanc

Casablanca-dalen ligger
vest for Santiago de
Chile, kun 18 km fra havet
og har hovedsageligt gra-
nitholdig jord. Stillehavets
temperatur svinger mel-
lem 18 og 12 grader i hhv.
januar og juli, hvilket giver
en moderat gennemsnits-
temperatur i vinmarkerne
året rundt.

DRUESORTER:
100% Sauvignon Blanc

Sauvignon Blanc fra
Casablanca er kendt for
dens dybde og friske syre,
ofte med et hint af salt og
urter. Vinstilen minder
som oftest mere om Loire
end den gør om New
Zealand med en slankere
og mere rank

LAGRING:
6 måneder i rustfrie
ståltanke
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