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Mezzacorona ”PG”  
Pinot Grigio Riserva D.O.C 

 

   2011 - Guld - Berliner Wine Trophy 2013  
   2011 - Commended - Decanter World Wine Awards 2013  
   2011 - Sølv - Mundus Vini 2013  
   2010 - 90 pts - Wine Enthusiast 2012  
   2007 - 5 stjerner - www.vinavisen.dk 
   European Winery of the Year 2009 - Wine Enthusiast Magazine oktober ‘09 
 

 

EJER: 
Gruppo Mezzacorona 

 

OMRÅDE: 
Trentino 

 

DRUESORTER: 
100 % Pinot Grigio 

   

PRODUKTION: 
Druerne bliver håndplukket  

og indleveret indenfor 5 timer, 

hvorefter de presses øjeblikke- 

ligt.  Gæring sker ved kontrol-

leret temperatur på 16 – 18 °. 

Den første del af lagringen fore-

går i rustfrie ståltanke og deref-

ter på egefade. 

 

ALKOHOL: 
13,0% 

 
        
 
 
 
 
                     90 Points 

 
           
 
 
 
 
 Denne hvidvin smager virkelig      

 godt - og Pinot Grigio er jo en   

 dejlig drue. Vinen er velegnet  

 til fintsmagende fiskeretter. 

 

 
 
Pinot Grigio druen har været dyrket i mange år  

i Valle Del ´Adige, hvor den også er kendt som 

Ruländer. 

 

Drueklaserne er kobber grå i farven og røber der- 

ved også dens tætte relation med druen Pinot Nero, 

hvorfra den stammer. 

 

Pinot Grigio Millesimato stammer fra druer dyrket  

på vinmarker i ”Zablani” området, der er særdeles  

velegnet, til dyrkning af denne drue. 

 

Beliggende nordvest fra Mezzacorona med fugtig 

jordbund og god dræning, ligner det meget Terol-

dego Classico området. 

 

SMAGSNOTER: 
Vinen har en lysegul farve med en kompleks duft af  

gode, modne frugter med et strejf af eg. Smagen er 

velafbalanceret, harmonisk og elegant. 

 

GASTRONOMI: 
Passer fint til lette pastaretter samt kødretter med 

svampe. 

 

SERVERINGSTEMPERATUR:  
10 – 12°. 

 
 


