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OMRÅDE:
Costiéres de Nîmes

DRUESORTER:
70% Syrah
20% Grenache
10% Mouvedre

LAGRING:
Vinen har lagret 3 måneder
på egefade

En rigtig god rødvin med en vis
tørhed, god, blød frugtfylde,
tanniner og en fin syre. Prisen er
yderst venlig. Faktisk et scoop.

Les Combes Mezierès fremtræder med en smuk
violet/rød farve, der aftegner flotte nuancer i glas-
set.

Smagsnoter:
Bouquetten har præg af mørke modne bær, sves-
ke, vanille, egetræ samt god tobak.

Smagen er fyldig og blød med en god syre, der
giver vinen magt til at udfolde sig i et flot længe-
varende smagsbombardement.

Gastronomi:
Velegnet til rødt kød, lammekølle, svinekam, grill-
retter og sammenkogte retter.

Serveringstemperatur:
Bør nydes ved 18-20° C. Kan med fordel trækkes
op én time før servering og omhældes på karaffel.


