
 

 
EJER: 
Casa Vinicola Natale Verga 

  

OMRÅDE: 
Veneto 

 

DRUESORTER: 
90% Corvina  

10% Merlot 

 

LAGRING: 
6 måneder på franske egefade. 

 

ALKOHOL: 
14,0%  

   
  
 
        
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  En flot rødvin med en intens, rød       

  farve, en kraftig duft og en bred   

  smag med noter af blommer og   

  rabarber, bløde tanniner og en  

  lang eftersmag. En stor vin, som  

  er til at betale. 

 

 
 
 
Casa Vinicola Natale Verga blev grundlagt i 1895 af 

Enrico Verga. Gennem generationer, er denne ita-

lienske vininstitution blevet overdraget fra far til 

søn med de samme værdier omkring tradition og 

kvalitet. 

 

I dag drives virksomheden af Natale Verga, i sam-

arbejde med hans far Giancarlo og søstre Cristina 

og Laura.  

 

Denne spændende virksomhed er i rivende vækst 

og fremgang, takket være indførelsen af innovati-

ve og avancerede teknologiske systemer, der sam- 

men med respekt for de stolte, italienske vinfrem- 

stillingstraditioner, har gjort det muligt at tilfreds-

stille en stigende og krævende efterspørgsel med  

fuldt hensyn til fleksibilitet, effektivitet, kvalitet, 

og ikke mindst overkommelige priser. 

 
Smagsnoter: 
I Balzi Veneto Appassite Rosso er produceret på 

let tørrede Corvina og Merlot druer, der kommer 

fra Veneto regionen. Farven er dyb rubinrød med 

en mørk kirsebærkerne. Næsen er fyldt med Ma-

rachino kirsebær, skovbær, blommelikør, kaffe og 

kakao. Smagen er saftig og silkeblød med impone-

rende, intens frugt. 

 
Gastronomi: 
Velegnet ledsager til fyldige, krydrede retter, gril-

let og stegt rødt kød, vildt og ost. Også helt per-

fekt som meditationsvin. 

 

Serveringstemperatur: 
16°C.  

  ITALIEN 
 

I Balzi 
Appassite Veneto IGT 

 

   2013 - BT Sølv - B.T. - December 2016 
   2013 - Guld medalje - Mundus Vini 2016 
   2013 - Guld medalje - Berliner Wein Trophy 2016 
   2013 - Bronze medalje - International Wine & Spirits Competition 2016 
   2013 - 5 stjerner - www.vinavisen.dk, uge 34 2015 
 
 

 


