
Utiél-Requena ligger 600-900 m over
havets overflade i en dal i Spaniens
midtøstlige del.

Jordbunden er en blanding af ler, kalksten
og sand. Varme dage og kølige briser
fra Middelhavet om natten bevirker,
at druerne får en langsom modning og
udsøgt aroma.

Coviñas, hvorfra denne vin kommer,
er den største udbyder af kvalitetsvine
fra området, og med 16 co-operativer
under sig, sidder de på over 60% af den
vin der produceres.

Toro Loco betyder “Gal tyr” og denne vin
er lige det: en frugtrig fyldig vin, fuld af liv,
der afspejler de bedste spanske traditio-
ner og modernitet.

Smagsnoter:
Denne skønne vin har en smuk jordbær
pink farve og en vidunderlig frisk bouquet.

Smagen er velafbalanceret og karakter-
fuld med en overdådig frugtrighed i
smagspaletten.

Gastronomi:
Toro Loco rosé er særdeles velegnet til
enhver lejlighed både med og uden mad.

Toro Loco
Rosé Superior Utiél-Requena D.O.P

EJER:
BVC Bodegas

OMRÅDE:
Utiél-Requena

JORDBUND:
Forskellige jordtyper
med forekomster af
bl.a. sand, ler og sten.
Generelt magre jorde.

VINSTOKKE:
Vinstokkene er i
gennemsnit 25 år gamle.

PRODUKTION:
Kontrolleret fermentering
ved lav temperatur i
rustfri ståltanke for at
bevare de frugtige toner.

ALKOHOL:
11,50%

SPANIEN

strandgaarden wine & spirits a/s

2016 - Bronze medalje - Decanter 2017
2016 - Commended - International Wine Challenge 2017
2015 - Bronze medalje - Decanter 2016
2015 - Bronze medalje - International Wine & Spirit Competition 2016

88
points


