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Grappa Friulana

Ceshia er det aldste destilleri i Friuli med aner
helt tilbage til 1886 hvor Giacomo Ceschia be-
gyndte at destillere rundt om pa gardene hos
vinbgnderne i Nimis.

Don Giacomo fermenterede presse resterne ved

at laegge dem i tgnder og dekke dem med drue

blade, jord og aske. Tgnderne blev forseglet i { EJER:

mindst tre uger inden destillering, ogidentid | Distilleria Giacomo Ceshia
gik vinbgnderne og ventede pa at Giacomo Ces-

chia skulle komme igen og destillere indholdet | ALKOHOL:

af deres tgnder. | 40,0%

Ceschia bruger stadig de samme fremstillings-
teknikker som er kendetegnende for et sandt
handvaerk som Ceshia er bergmmet for.

/ Nemas Grappa Friulana er opkaldt efter den
gamle by Nimis og er et udsggt destillat af for-
skellige presserester fra dette omrade. Fgr tap-
ning lagres grappaen mindst to ar i stal tgnder,
hvilket giver den sin fuldendte runde smag.

Smagsnoter:

En elegant, blgd og delikat afslutning pa en god
middag, eller som “det lille ekstra” til en kop
friskbrygget kaffe.
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